GM 101 MATEMATIK I _

Sayilar (Dogal Sayilar, Reel Sayilar, Kompleks Sayilar), Fonksiyonlar / Tek Degiskenli Fonksiyonlarda
Limit ve Siireklilik/ Tiirev Tanimi ve kurallari. Tiirevin gesitli uygulamalari/ Fonksiyonlarin degisimlerinin
incelenmesi ve grafik ¢izimi/ Trigonometrik Fonksiyonlar. Ters Trigonometrik Fonksiyonlar.Ustel ve
Logaritmik Fonksiyonlar/ Hiperbolik ve Ters Hiperbolik Fonksiyonlar/Rolle ve ortalama Deger Teoremleri/
Limitte belirsiz sekillerin Tiirev ile hesaplanmasi/Parametrik Denklemler/ Kutupsal Koordinatlar/
Diferansiel/ Belirsiz integral
Ders Kitabi

e Genel Matematik, M. Balci, Cilt 1, Balc1 Yayinlari
Yardimci Ders Kitaplari

e Calculus, Thomas- Finney Addison-Wesley, 1998.

e Yiiksek Matematik Ciltl, Ahmet Karadeniz, Caglayan Kitabevi, Istanbul,1993.

e Calculus, Schaum’s outline series, Frank Ayres- Elliott Mendelson, McGraw Hill 2008.
GM 103 FiZIK I
Vektorler. Bir ve iki boyutta hareket. Newton un hareket yasalari ve uygulamalari. Is ve enerji. Enerjinin
korunumu. Momentum ve sistemlerin hareketi. Kati cisimlerin statik dengesi. A¢isal momentum ve dénme.
Newton" un evrensel yer ¢cekimi yasasi.

Ders Kitabi
e Fizik 1, Raymond A. Serway, Robert Beichner, Ceviri Editorii: Kemal Colakoglu, Palme Yaymevi,
2007

Yardimei Ders Kitaplar

e Physics I, F.J. Keller, W.E. Gettys, M.J. Skove, McGraw Hill

e Fizigin Temelleri, Cengiz Yal¢in
e Fizik Glkeleri, Kemal Colakoglu

GM 105 GENEL KIMYA
Kimya ve stokiyometri, atomlar ve atom teorileri, periyodik cetvel ve bazi atomik &zellikler, kimyasal
baglar, molekiiler geometri, gazlar ve gaz yasalari, sivilar, katilar, ¢ozeltiler ve fiziksel Ozellikleri,
termokimya, kimyasal denge, asit ve bazlar, termodinamik.
Ders Kitabi

e Genel Kimya 1-2. ilkeler ve Modern Uygulamalar, R.H.Petrucci, W.S.Harwood, F.G.Herring, Ceviri

Editorleri: Tahsin Uyar, Serpil Aksoy,Sekizinci Baski, Palme Yayincilik, 2002.

Yardimci Ders Kitaplar

e Modern Universite Kimyas1 I-1l, C.E.Mortimer, Ceviri Editrii: T.Altinata, Caglayan Yaymevi,

1988.

e Universite Kimyasi I-1I, B.H.Mahan, Ceviri: C.Senvar, E.Edgiier, Hacettepe Unv. Yayinlari, 1972.
GM 107 GENEL BIYOLOYi
Biyolojinin tanimi, alanlari, 6nemi, yasantimiza etkisi ve biyolojinin tarihsel gelisimine kisa bir bakis.
Biyolojinin 6nemli dallar1. Canlilarin gesitliligi ve siniflandirilmasi: Canli ve Cansiz yapilar. Canlilar bilimi:
Viriisler, Bakteriler (Archae ve gercek bakteriler), Okaryotlar (Protistalar. Mantarlar. Bitkiler. Hayvanlar)
Tiir Kavrami ve Taksonomik Yapilar. Virlisler. Moneralar. Protistalar. Mantarlar. Bitkilerin yapis1 ve
ozellikleri. Canliligin Temel Birimi: Hiicre, Hiicrenin yapis1 ve islevi. Hiicre zar, stoplazma ve organeller.
Cekirdek. Hiicre Boliinmesi; Mitoz boliinme, Mayoz boliinme ve Kontrolsiiz hiicre boliinmesi. Dokular:
Bitkisel dokular; Boliiniir doku, Degismez doku. Bitkisel Organlar ve Yapilari: Vegetatif organlar, Generatif
organlar. Ciceksiz ve cicekli bitkilerde iireme, dollenme ve gelisme. Hayvanlarin smiflandirilmasi:
Hayvanlar1 benzerlik ve farkliliklarina gore siniflandirma, bu 6zelliklerinden kaynaklanan yasam bigimleri
(beslenmeleri, dogadaki yerleri gibi).
Ders Kitabi

e Genel Biyoloji (2. Cilt), Keton Gould Palme Yayincilik
Yardimci Ders Kitaplar




e Temel Biyoloji, Prof. Dr. Asim Kadioglu, Prof. Dr. Zihni Demirbag, Dog. Dr. Biilent Sahin, KTU
Ogretim Uyeleri, Trabzon, 2005.
Genel Zooloji, Prof. Dr. Remzi Geldiay, Prof. Dr. Semahat Geldiay

GM 109 GIDA MUHENDISLIGINE GiRiS

Gida miihendisliginin tanimi; Kapsamu ve tarihsel gelisimi; Gida miihendisinin sorumluluklari;
Hammadde ve temizleme; Tasima; Mekanik ayirma islemleri; Damitma; Kristalizasyon; Dondurma; Isil
islemler; Gidalarin bozulma nedenleri ve tipleri; Gida koruma yontemleri (fiziksel, kimyasal, biyolojik);
Gida ambalajlama teknikleri; Gida ve gevre iliskileri.
Ders Kitabi
e “Gida Miihendisligine Giris” Basilmanus Ders Notlar1. Attaiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi, 2008.
Yardimci Ders Kitaplar
Unit Operations of Chemical Engineering, MCcABE, w. L., Smith, J. C. and P. Harriott, 5 th Ed. McGraw-
Hill Book Co., NY., 1993.

GM 111 BILGISAYARA GIRisS s ]

Bilisim teknolojilerine giris; Bilisim toplumu; Bilgisayar donanimi; Veri ve bilgi; Sistem ve uygulama
yazilimlart; Veri saklama ve erisim; Bilgi sistemleri; Bilgi degisim standartlari; Bilgisayar aglari; Bilisim
uygulamalari; Bilgisayar ve ag donamimi; Donanim birimleri; Sistem yazilimlari; Isletim sistemi;
Programlama dili derleyicileri; Veri yonetim sistemleri; Ofis yazilimlar; Kelime islem ve toplama
yazilimlarimin (word, excel, powerpoint)
Ders Kitabi
e Temel Bilgi Teknolojileri, Omer Akgdbek, Beta Basim Yayim, 2004
Yardimei Ders Kitaplari
e  Microsoft Office 2010, Osman Giirkan, Nirvana,2010
e Excel 2010: No Problem, Deanna Reynolds, John Wiley,2010

YDIi 101 YABANCI DiL I

Personal pronouns; Verb “to be”; Have/has got; There is/are; Present progressive superlatives and other
basic grammar structures.
Ders Kitabi
e (Cakir, V., Yorganci, N., Keskil, G., Full Stream Ahead, Giindiiz Egitim ve Yayincilik, 2002.

Yardimeci Ders Kitaplan
e Essential Grammer in Use
e Ingilizce-Tiirkge, Tiirkce-Ingilizce Sozliik

GM 102 MATEMATIK II

Belirli Integral, Integralin Temel Teoremi/ Belirli integral ile Alan Hesabi, Donel Cisimlerin Yiizey
Alanlari, Donel Cisimlerin Hacmi/improper Integraller /Seriler/ Fourier Serileri/ Cok Degiskenli
Fonksiyonlarda limit, siireklilik, kismi tiirev, toplam diferansiyel/ Bilesik, kapali ve ters fonksiyonlarin
tiirevleri, degisken doniistiirme/ Maksimum ve minimum problemleri/ iki Kathi Integraller (Degisken
doniistiirme, Hacim Hesabi, Yiizey Alanlar1)
Ders Kitabi

e Genel Matematik Cilt 2, M. Balci, Balc1 Yaymlart
Yardimci Ders Kitaplar

e Calculus, Thomas- Finney Addison-Wesley, 2002

o Calculus, Schaum’s outline series, Frank Ayres- Elliott Mendelson, McGraw Hill 2008

GM 104 FiZIK 11

Yik kavrami, Coulomb Kanunu, elektriksel alan ve Gauss Kanunu, elektriksel potansiyel, siga,
dielektriklerin ozellikleri, akim ve direng, dogru akim devreleri, alternatif akimlar, magnetik alan, Biot-
Savart ve Amper Kanunlari, induksiyon ve induktans, Maxwell Denklemleri, elektromagnetik dalgalar,
geometrik optik, basit harmonik hareket, dalga hareketi, ses ve doppler olay1.



http://www.pandora.com.tr/yazar/deanna-reynolds/95153

Ders Kitabi
e Fizik 2, Raymond A. Serway, Robert Beichner, Ceviri Editorii: Kemal Colakoglu, Palme Yaymevi,
2007
Yardimci Ders Kitaplari
e Physics I, F.J. Keller, W.E. Gettys, M.J. Skove, McGraw Hill

GM 106 GIDA MUH. MALZEME BILGiSsi G033

Metalurji; Emir ve celik metalurjisi; Paslanmaz celik tiretimi ve gida sanayinde kullanim alanlari; Bakir
metalurjisi ve bakirn gida sanayinde kullanimi; Aluminyum ve gida sanayinde kullanimi; Korozyon ve
korunma yontemleri camlar ve seramikler; Plastikler ve gida sanayinde kullanimi; Siit endiistrisinde
kullanilan alet ve malzemeler; Ozel celikler; Malzeme muayenesi ve dnemi; Malzeme seciminde dikkat
edilecek hususlar; Organik malzemeler ve gida sanayinde kullanim alanlari.
Ders Kitabi
e Metaliirji ve Gida Sanayinde Malzeme Bilgisi Ders Notlar1, Prof DR. Salih Ozdemir.
e Malzeme Bilimi, K. Onaran, Bilim Teknik Yayinevi, 2000.
Yardimci Ders Kitaplar
e Malzeme Bilgiisi ve Muayenesi, Wolfgang W ve Anik S, Birsen Yayinevi. ISBN: 975-511-002- X
Cagaloglu, istanbul, 1984.
e Malzeme, Baydur G., Milli Egitim Bakanlig1 Devlet Kitaplar1 No:32, Ankara, 1979.

GM 108 ORGANIK KIMYA

Organik kimyaya giris; Alkanlar; Alkenler; Aklinler; Karboksilik asit ve tlirevleri; Eterler ve esterler;
Karbonil bilesikleri; Aminler; Organik siilfiir bilesikleri; Aromatiklik ve aromatik bilesenler.
Ders kitab1
e Organik Kimyaya Giris, ikizler, A. 3. baski, Karadeniz Teknik Universitesi Basimevi, Trabzon,
1993
Yardimci Ders Kitaplari
e Organik Kimya, Charey, A., Bilim Yayinevi, 2009, Ankara

GM 110 ANALITIiK KIMYA

Analitik kimyaya giris; Kimyasal analiz; Nitel analiz; Nicel analiz; Nicel analiz yontemleri; Coziiciiler ve
cozeltiler; Coziinme; Coziicii ve ¢ozelti gesitleri; Homojen ve heterojen ¢dzeltiler; Doymus, doymamis ve
asirt doymus c¢ozeltiler; Elektrolit ve elektrolit olmayan ¢ozeltiler; Cozeltilerin konsantrasyonlari; Yiizde
konsantrasyon; Molarite; Molalite; Normalite; Kimyasal denge; Le Chatelier ilkesi; Tersinir reaksiyonlar ve
kimyasal denge; Hetorejen denge; Denge sabitlerinin basing cinsinden gosterilmesi; Kimyasal dengeyi
etkileyen parametreler; Sulu ¢ozeltilerin iyon dengeleri; Az ¢6ziinen tuzlar; Coziiniirlik ve ¢oziiniirliige etki
eden etmenler; Coziiniirliik carpimi; Coziiniirlitk carpimi ve ¢okme; Asitler ve bazlar; Kuvvetli asit; Kuvvetli
baz; Zayif asit ve zayif baz; Suyun iyonlagsmasi ve pH; Zayif asit ve baz ¢ozeltileri; Hidroliz; Kimyasal
analiz; Gravimetrik analiz ve uygulamasi; Volumetrik analiz ve uygulamasi.
Ders Kitabi

e Analytical Chemistry, Harris, D.C., Gazi Biiro Kitabevi, Ankara, 1982.
Yardimci Ders Kitab

o Fundamentals of Analytical Chemistry, Seventh Edition, Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J.,

Saunders College Publishing, 1996

GM 112 TEKNIK RESIM s ]

Teknik resmin tanimi, ¢izim gereglerinin tanitimi, resim kagitlari, dlgekli ¢izim, ¢izgi cesitleri ve yazilar,
geometrik ¢izimler, izdisiimiin tanimi, izdiisim diizlemleri, tasar1 geometri, nokta, dogru, egri ve
diizlemlerin izdiistimleri, ger¢ek biiyiikliik bulma kavramlari, goriiniis ¢ikarma, yardimci goriinisler, kesit
alma, perspektif, olciilendirme, ylizey isaretleri, tolerans, aginim ve arakesitler
Ders Kitabi
e Yiiksek 6gretim Ogrencileri igin Tiirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri, Korkmaz, Z., Ercilasun, A.B.,
Ziilfikar, H., Akalin, M., Gulensoy, T., Parlatir, C., Birinci, n..




Yardimei Ders Kitaplar

e Teknik-Resim-Temel Bilgiler, i. Zeki Sen, Nail Oz¢ilingir, Deha Yayimcilik, Istanbul, 2002.
e Engineering Drawing and Graphic Technology, Frenc, T.E., Vierck, C.J., McGraw-Hill Book
Company, ISBN 0-07-022158-8.

GM 114 ISTATISTIK
Ihtimal Hesabi Esaslar1 / Dagilim Fonksiyonlarinin Ozellikleri / Ornekleme Dagilimlar1 ve Esaslari /
Indeksler / Interpolasyon / Regrasyon ve Korelasyon Analizleri / Binom / Poisson ve Normal Dagilimlar /
Istatistik Testler Zaman Serileri ve Analizleri
Ders Kitabi

e Istatistik, Prof. Dr. B. Cil, Detay Yayncilik, 2008

e Olasilik ve Istatistik, F. Akdeniz, Nobel Kitabevi, 2004
Yardimci Ders Kitaplar

e Schaum’s Outlines Series Statistics, Second Ed., M.R. Spiegel, McGraw-Hill, 2002

e Environmental Statistics with S-Plus, S.P.Millard, N.K. Neerchal CRC Press. 2001

e Statistics for Environmental Engineers, Second Ed.P.M. Berthouex, L.C. Brown Lewis

Publishers,CRC Press.2002

YDI 102 YABANCI DiL II [eo2
Future tense; Future progressive tense; Was/were; Simple past tense; Present Perfect Tense; Past Perfect
Tense; Relative Clauses; Passive voice.
Ders Kitabi

e Cakir, V., Yorganci, N., Keskiil, G., Full Stream Ahead, Giindiiz Egitim ve Yayincilik, 2002.
Yardimci Ders Kitaplari

o Essential Gramer In Use

e Ingilizce-Tiirkce, Tiirk¢e-ingilizce Sozliik.

GM 201 GIDA KiMYASI =

Cozeltiler ve kolloid sistemler. Karbonhidrat, protein ve yaglarin yapisi, siniflandirilmasi, ozellikleri,
kalitatif ve kantitatif testler. Enzimlerin yapisi, siiflandirilmasi, enzim aktivitesini etkileyen etmenler,
besinlerde bulunusglar1 ve besin sanayiinde kullanim alanlari. Besinlerde bulunan pigmentler, tat ve koku
ogeleri, ozellikleri ve islevleri, gidalarda mikro (vitaminler, mineraller, pigmentler, tat ve koku
maddeleri, organik asitler) yapitaglarinin kimyasi, reaksiyonlari ve bu bilesenlerde meydana
gelebilecek degisikliklerin gida {izerindeki etkileri
Ders Kitabi

e Goziikara Engin M. Biyokimya, Nobel Kitapevi 3. baski 1997

e Editor: Saldamly, 1. 2007; Gida Kimyasi, Hacettepe Universitesi Yay., Ankara
Yardimeci Ders Kitaplar

e Fennema OR. Food Chemisrty. Third Ed. Marcel Dekker, INC. New York, 1996

e Besin kimyasi, Telefoncu, A., Ege Universitesi Fen Fakiiltesi Yayinlari, Bornova, [zmir, 1993

e Belitz, HD., Grosch, W. Food Chemistry. Springer-Verlag Berlin Heidelberg-Germany, 1999.
GM 203 GENEL MiKROBIYOLOJI
Genel mikrobiyolojinin konusu ve boliimleri, mikroorganizmalarin siniflandirilmasi ve isimlendirilmesi,
mikrobiyolojinin tarihgesi. Mikroorganizma (m.o.) gruplari: Prokaryotik m.o.’lar; bakteriler, riketsiya ve
klamidyalar, Okaryotik m.o.’lar; funguslar (kiifler ve mayalar), algler, protozoonlar. Viriisler,
bakteriyofajlar, viriis benzeri enfeksiyon ajanlari. Mikroorganizmalarda beslenme. Uremeye tesir eden gevre
faktorleri: pH, sicaklik, CO2, ozmotik basing, su ve kuruma, yiizey gerilimi, O-R potansiyeli, 1sik,
hidrostatik basing. Beslenme durumuna gore m.o.’larin gruplandirilmasi. Anaerop kiiltiir metotlari, viriislerin
iiretilmesi. Mikroorganizma genetigi; prokaryotik ve dkaryotik hiicrelerde kromozomlar, rekombinasyonlar,
plazmidler. M.o’larin kontrol altina alinmalari; fiziksel yontemler; sicaklik (termal 6liim zamani, D degeri)
kurutma, radyasyon, filtrasyon, sedimentasyon, sonik dalgalar, osmotik basing, yiiksek basing. Kimyasal

4



etkenlerle m.o.’larin kontrol altina alinmasi. Ayrica mikrobiyoloji uygulamalarinda; laboratuarda kullanilan
alet ve malzemelerin tanitimi, mikroskop ve kullanimi, bakterilerin mikroskopta incelenmeleri, m.o.’larin
boyutlarinin 6l¢iilmesi, besiyerlerinin hazirlanmasi, pH’sinin 6l¢iilmesi, sterilizasyonu, muhafazasi. Cevrede
bulunan m.o.’larin izolasyonu, saf kiiltiir elde edilmesi ve 6zelliklerinin incelenmesi. M.o. sayim metotlari.
Maya ve kiiflerin incelenmesi.
Ders Kitaplar:

e Genel Mikrobiyoloji, Prof. Dr. Selahattin SERT, Atatiirk Univ. Ziraat Fak. Yaymlari, Erzurum,

2000.

e Genel Mikrobiyoloji Uygulama Teknikleri, Ayhan TEMIZ.
Yardimci Ders Kitaplari:

e Genel Mikrobiyoloji, Prof. Dr. Mehmet ONER, Ege Uni. Fen Fak. Yayini, Izmir, 2001.

GM 205 ENERJI ve KUTLE DENKLIGI

Birimler ve Doniigiimleri; Kiitle Denkliginin temel ilkeleri; Kiitle Denkliginde Problem Cdzme Teknigi,
Blok Diagramlarmm Olusturulmasi; Sistem; Kiitle Denkligi ve Maddenin Korunum Prensibi; Kiitle
Denkliklerinin Olusturulmasi ve Coziimlemeler; Bilesen Denklikleri; Enerji Denkligi; Temel Prensipler;
Entalpi; Spesifik Isi; Is1t Denkliklerinin Olusturulmasi ve Coziimlemeler; Kiitle ve Enerji Denkliklerinin
Endiistriyel Uygulama Alanlari; Evaporasyon; Psikrometri; Kurutma.
Ders Kitabi
e Material and Energy Balances in Food Engineering, Dog. Dr. Ali Esin. Orta Dogu Teknik Univ.
Gida Miih. Bol., Ankara, 2003.
Yardimci Ders Kitab:
e Fundamentals of Food Process Engineering, Third Edition, Toledo R.T. Springer Science-Business
Media, LLC, New York, 2007.

GM 207 DIFERANSIYEL DENKLEMLER 23

Birinci Mertebeden Diferansiyel Denklemler, Ikinci Mertebeden Lineer Diferansiyel Denklemler, Yiiksek
Mertebeden Lineer Diferansiyel Denklemler, ikinci Mertebeden Lineer Denklemlerin Seri Céziimleri,
Laplace Doniistimleri, Birinci Mertebeden Lineer Denklem Sistemleri
Ders Kitabi

e Diferansiyel Denklemler/ Schaum’s Outlines, Richard Bronson, Ceviri Editorii: Prof. Dr. Hilmi

Hacisalihoglu, Nobel Yayin

Yardimei Ders Kitaplar

e  (Cozlimli Problemler Diferansiyel Denklemler, Eyiip Sabri Tiirker, Metin Basarir, Degisim, 2003
Diferansiyel Denklemler, Prof. Dr. T. Tuncer Alfa, 1996

GM 209 MUHENDISLiK TERMODINAMIGIi

Termodinamige giris ve temel prensipler; Termodinamik 6zellikler; Enerji esitligi ve termodinamigin birinci
yasast; Entropi ve termodinamigin ikinci yasasi; Termodinamik ozellikler arasindaki iliskiler; Enerji
degisimlerinin termodinamigi; Carnot c¢evrimi; Rankine c¢evrimi; Sogutma cevrimleri; Cok bilesenli
sistemler; Cok bilesenli sistemlerde faz ve kimyasal denge.
Ders Kitaplan
e Miihendislik Yaklasimiyla Termodinamik. Cengel, Y.A. ve Boles, Michael A., Tiirk¢esi: Derbentli,
T., 1. Basim, McGraw-Hill Literatiir Yayincilik, 1996.
e Termodinamik Problemler., Oztiirk, A ve Kili¢, A., Se¢ Kitap Dagitimi, Ankara, 1987.
Yardimci Ders Kitaplar
e Fundamentals of Classical Thermodynamics. Van, W., Gordon J. And Sonntag, R., 2nd Ed., John
Wiley & Sons, Inc, 1978.
e Termodinamik ve Is1 Gegisi Tablolar1, Oztiirk, A ve Kili¢, A, Hasbi, Y., Caglayan Kitabevi, Ankara,
1996.

TDI 201 TURK DIiLi

Dil nedir? Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve énemi; Dil-kiiltiir iliskisi; Tiirk Dilinin
diinya dilleri arasindaki yeri; Tiirk dilinin gelismesi ve tarihi devreleri; Tiirk dilinin bugiinkii durumu ve
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yayillma alanlari; Tiirkgede sesler ve siniflandirilmasi; Tiirkgenin ses ozellikleri ve ses bilgisi ile ilgili
kurallar; Hece bilgisi, imla kurallar1 ve uygulamasi; Noktalama isaretleri ve uygulamasi; Tiirk dilinin yapim
ekleri ve uygulamasi; Tiirkcede isim ve fiil ¢ekimleri; Kompozisyonla ilgili genel bilgiler; Kompozisyon
yaziminda uygulanacak planlar.
Ders Kitabi

e Yiiksekogretim Ogrencileri Igin Tiirk Dili Kompozisyon Bilgileri, YOK Matbaasi, Ankara.
Yardimei Ders Kitaplar

e Universite Tiirk Dili ve Kompozisyon Dersleri, Bayrak Yaynlari, istanbul.

e lyi ve Dogru Yazma Usulleri, Kubbealt1 Nesriyat, istanbul.

e Tiirk Dili, Muharrem Ergin, Istanbul.

SECIMLIK DERS |

GM 211 ENSRUMANTAL ANALIZ | (3-0)3

Laboratuar malzemelerinin tanitimi; Genel laboratuar islemleri ve ayirma teknikleri (tartma; Titrasyon
teknigi; Isitma ve sogutma; Karistirma; Calkalama ve aktarma; Coktiirme; Kristallendirme; Santrifiijleme;
Siizme; Yakma; Kurutma; Buharlastirma; Distilasyon; Siiblimasyon; Ekstraksiyon); Analiz metotlari ile
ilgili temel bilgiler; Titrimetri (¢6zeltiler ve konsantrasyonlari); Standart normal ¢ozeltiler ve hazirlanmalarsi,
Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmalari; Titrimetri problemler; Potansiyometri; Dansimetri; Refraktometri;
Polarimetri; Spektrofotometri ve ¢esitleri; Kolon kromotografileri (gaz kromotografisi; Sivi kromotografisi
vd); Diizlemsel kromatografiler (kagit ve ince tabaka kromotografisi); Elektroforez; Ultraviyole ve goriiniir
bolge spektroskopisi; infrared; Niikleer magnetik rezonans; Floresans; Fosforesans; Atomik absorpsiyon;
Emisyon ve alev emisyon spektroskopileri; Kromatografik yontemler.

Ders Kitaplan
¢ Enstriimental Analiz, Giindiiz T., Bilge Yay., Ankara, 1990.
e Enstriimantal Analiz Yontemleri, Yildiz, A., Geng, O. ve Bektas, S.. 2. Baski, Hacettepe Univ.
Yaymlan A-64. Ankara, 1997.
e Enstriimental Gida Analizleri-1. Higil, Y.. E.Univ. Miih. Fak. No:30. Izmir, 1994
e Enstriimental Gida Analizleri-1I. Hisil, Y. E. Univ. Miih. Fak. No:31. izmir, 1994.
e Gida Analizleri. Yetim, H. GM-316. Ders Notlan Atatiirk Universitesi Ziraat Fak. Erzurum, 2000.
Yardimeil Ders Kitaplar
e Gida Maddeleri Muayene ve Analiz Yéntemleri Kitabi. Anonim, Tarim Orman ve Ky Isler Bakanligi Gida
Isi. Gen. Miid. Genel Yaym No. 65, 62-105, Ankara, 1983.
o Kantitatif Analiz Laboratuvar Kitab1. Giindiiz, T. Bilge Yay. Ankara, 1997.
o Laboratuvar Teknigi. Keles, F. Atatiirk Univ. Ziraat Fak. Erzurum, 1986.
e Laboratuvar Teknigi. Tiirker. I. A. Univ. Ziraat Fak. No: 381. Ankara, 1992.
e Modern Niikleer Manyetik Rezonans Spektroskopisi ve Uygulamalar1. Yelekci. K. Marmara Univ. Fen
Ed. Fak. No: 516, istanbul, 1991.

GM 213 SOGUK TEKNIGi | (3-0)3

Gidalarin sogukta muhafazasi; Sogukta depolamanin genel ilkeleri; Soguk depo kosullari ve bunlarin
saglanmasi; Sogutma yontemleri; Sogutma sistemleri; Sogutma kapasitesi; Sogutma hizi; Sogutma cihaz ve
donanimlar1; Sogutucu akigkanlar ve diyagramlari;; Dondurma yontemleri; Gidalarin soguk ve dondurarak
depolanmalari; Soguk depo planlama; Yapi ve yalitim malzemeleri; Gidalarin sogukta depolanmalari;
Depolarda sogutma yiikiiniin hesaplanmasi.
Ders Kitabi

e Besinleri Sogukta Saklama Teknolojisi, Suntur, S.R., Caglayan Kitabevi, Istanbul, 1982.
Yardimei Ders Kitaplar

e Uygulamali Sogutma Teknigi, Ozkol, N., Maya Matbaacilik, Ankara, 1985.

e Sogutma Makineleri,Aybers, N., Bayrak Matbaacilik, Istanbul, 1992.

GM 215 GIDA EKONOMISi | (3-0)3

Ekonomik Kavramlar, Ekonomik Problem, Arz, Talep, Esneklik, Firmalar ve Uretim, Uretim Maliyetleri,
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Fayda, Tercihler ve Tiiketim, Tam Rekabet Piyasasi, Eksik Rekabet Piyasalari, Faktor Piyasalari,
Ekonomide Hiikiimetin Rolii, Makro Ekonomi Kavramlari, Ulusal Hesaplar, Mali Politikalar, Parasal
Politikalar.

Ders Kitaplari

Iktisada Giris ve Makro Iktisat, Gaziosmanpasa Universitesi, A.Z. Giirler, O. Firat, H. Erdal. 2005.

e Genel Ekonomi, Prof. Dr. Timay ERTEK

e Genel Ekonomi, Prof. Dr. Yasar GURGEN

e Ekonomi, Prof. Dr. Selahattin ERAKTAN, Prof. Dr. A.Fethi ACIL

e Mikroekonomiye Giris

Yardimci Ders Kitab
e Principles of Economics, K.E. Case, R.C. Fair. 1994. Prentice Hall,New Jersey.
GM 217 MESLEKI INGILiZCE | (3-0)3

Bu derste dgrenciler akademik okuma pargalarini okuyup yorumlayabilecek ve sozlii iletisimde Ingilizceyi
dogru kullanabileceklerdir. Kendi alanlar1 ile ilgili gerekli terminoloji kendilerine kazandirilacaktir. Bu
dersin sonunda 6grenci; ilgili alandaki sozciikleri kullanmayi, teknik terminolojiyi, alanlariyla ilgili literatiirii
takip edebilecek seviyede Ingilizceyi, akademik ve mevcut okuma parcalari yardimiyla kelime hazinelerini
genigletmeyi, elestirel okuma becerilerini gelistirmeyi, yazma becerilerini gelistirmeyi, fikirlerini grup ve
sinif i¢i tartigmalarda ifade etmeyi 68renecek ve bu becerileri gelistireceklerdir.

Ders Kitabi
e  Maesleki ingilizce klavuzu, Senturan, S., Hacettepe Tas Yayinlari, Ankara, 2002
Yardimei Ders Kitaplari
Ingilizce-Tiirkge, Tiirkce-Ingilizce Sozliik
GM 219 BILGISAYAR PROGRAMLAMA | (3-0)3

Program yapilar1 ve program gelistirme yontemleri, problem ¢oziimleri ve akis diyagramlari. Yiiksek
seviyeli dillerin karsilagtirilmas1 ve C programlama diline giris. C programlama dilinin genel yapist ve
ozellikleri, degisken ve sabitler, operatorler, giris ve ¢ikis komutlari, kontrol ciimleleri, sart climleleri,
dongii ciimleleri, diziler ve stringler.
Ders Kitabi

e (Cve C++, Harvey M. Deitel ve Paul J. Deitel, Sistem Yayincilik, Third Edition
Yardimeci Ders Kitaplar

e Adim Adim C++ Uygulamalari, Yasemin Zeki, Nirvana, 2006.
GM 221 BILIMSEL CALISMALARDA TEMEL ILKELER [ (3-0) 3
Arastirma, arastirma sorunlari, deneysel arastirmalarda temel ilkeler, arastirma sonuglarmin
yayimlanmasinda temel ilkeler, literatiir etiidii, arastirma ile ilgili bilgi toplama yollari, bir bilimsel yaymin
hazirlanmasinda temel ilkeler, plagiarism ve fikir ve sanat eserleri kanunu, peryodik adlarinda kisaltmalar.
Ders Kitabi:

e Pamukcu, M. ve S. Dilmen, 1975; Bilisel Arastirma ve Yayilarda Temel Ilkeler, 2.baski, Ankara.

GM 202 GIDA BiYOKIMYASI _

Hiicre ve kimyasal igerigi, su ve sulu ¢ozeltilerin 6zellikleri ve canlilar i¢in 6nemi, amino asitler, peptitler ve
proteinlerin yap1 ve fonksiyonlari, enzimler, koenzimler ve 6nemi, karbonhidratlarin, lipitlerin ve niikleik
asitlerin yap1 ve fonksiyonlari, biyomembranlar, karbonhidratlarin, yaglarin, proteinlerin ve niikleik asitlerin
metabolizmasi, biyoenerjetik, metabolizmanin koordinasyonlu diizenlenmesi.
Ders Kitaplar

e Biyokimya, Prof.Dr. E.Edip Keha, Prof. Dr. O. Irfan Kiifrevioglu, Safak Yayinlari, Erzurum, 1997.

o Temel Biyokimya, Prof. Dr. Bahattin Adam, Nobel Yayinlari, Ankara, 2000.

e Biochemistry of Foods, N.A.M. Eskin, Academic Press, 1990
Yardimci Ders Kitaplari

o Biyokimya, E.M. Goziikara, Ofset Repromat Ltd. Sti., Ankara, 1990.




e Lehrbuch der Lebens-mittelchemie, H.D. Belitz, W. Grosch, P. Schieberle, Springer-Verlag, Berlin,
2001

GM 204 GIDA MIiKROBiYOLOJiSi

Gida mikrobiyolojisinde O6nemli mikroorganizmalar; Bulagsma kaynaklar1 ve Onlenmesi; Mikrobiyal
gelismeyi etkileyen i¢c ve dig faktorler; Gidalarda mikroorganizmalarin neden oldugu kimyasal
degisiklikler; Gidalarda goriilen mikrobiyal bozulmalar; Gida kaynakli mikrobiyolojik hastaliklar;
Indikatér mikroorganizmalar.
Ders Kitaplan:

e Gida Mikrobiyolojisi ve Uygulamalar1, Ank.Univ.Ziraat Fak.Gida Miih. Yaymm, Ankara, 2000.

e Gida Mikrobiyolojisi Tatbikat Notlar;, Yrd.Dog.Dr. Salih Ozdemir, Prof.Dr. Selahattin Sert,

Atatiirk Uni. Ziraat Fak. Yayinlari, Erzurum, 1994.

Yardimci Ders Kitaplari:

e Gida Mikrobiyolojisi, Prof.Dr. Adnan Unliitiirk, Dog.Dr.Fulya Turantas, Mengi Tan Basimevi

GM 206 GIDA KATKI MADDELERI

Giris; Gida Katki Maddeleri ile Ilgili Yasal Diizenlemeler; Gida katki maddeleri ile ilgili toksikolojik
degerlendirmeler; Antimikrobiyaller; Antioksidanlar; Asitler; Celatlar; Stabilizorler; Nisasta (Modifiye
Nisasta); Emiilgatorler; Polioller; Lezzet Maddeleri; Lezzet Artiricilar; Tatlandiricilar; Renk Maddeleri;
Fosfatlar; Parlaticilar; Topaklanmay1 Onleyiciler; Gida Sanayinde Enzim Uygulamalari.
Ders Kitabi

e Gida Katki Maddeleri (6. Baski), Prof. Dr. Songiil Cakmakg1, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi

Yay. No:164, Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum, 2007.

Yardimei Ders Kitaplar

e Furia, T.E. Handbook of Food Additives, 2 nd ed. CRC, Cleveland.

e Altug, T. Gida Katki maddeleri, META Basim, Bornova, izmir, 2001

GM 208 ISI ve KUTLE TRANSFERI (@2 ]

Is1 transferinde temel prensipler; Kondiiksiyon; Konveksiyon; Isima; Kararli hal sartlarinda 1s1 transferi ve
uygulama alanlari; Cok tabakali sistemlerde kondiiksiyonla 1s1 transferi; Konveksiyon ve konvektiv 1s1
transfer katsayisinin tespit edilmesi; Is1 degistiriciler; Kararsiz hal sartlarinda 1s1 transferi; Kiitle transferi;
Difiizyon; Kiitle transfer katsayilar;; Membran ayirim sistemleri; Elektrodializ sistemleri.
Ders Kitabi
e Introduction to Food Engineering. Second Edition, Acedemic Pres Inc., San Diego, 1993.
Yardimer Ders Kitaplar
e Is1 Transferine GiriG, Sadik Kakag, Tip ve Teknik Yayincilik Bakanliklar, Ankara, 1998.
e Introduction to Food Process Engineering, Smith, P.G. Kluwer Academic / Plenum Publishers,
New York, 2003.
e Unit Operations in Food Engineering, lbarz, A., Barbosa-Canovas, G. V., CRC Press, New York,
2003.

GM 210 AKISKANLAR MEKANIGI @02 ]

Akigkanlar statigi; Akigkanlarin 6zellikleri; Viskozite; Newton tipi ve Newton tipi olmayan akiskanlar;
Laminar ve turbilans akis; Akiskanlarin akiginin temel denklemleri; Sikistirilamaz akiskanlarin akisi;
Siirtiinme; Akiskanlarin taginmasi ve ol¢ililmesi; Akiskanlar mekaniginin modellenmesi.
Ders Kitab1
e Akiskanlar Mekanigi Temelleri ve Uygulamalart. Y. A. Cengel ve J. M. Cimbala, ¢ev. ed. T. Engin,
Izmir Giiven Kitabevi, Izmir, 2008.
Yardimci Ders Kitaplari
e Akiskanlar Mekanigi. F. M. White, ¢ev. K. Kirkkdprii ve E. Ayder, Literatiir Yayinlari, Istanbul,
2005.
o Akigskanlar Mekanigi Kavramlar, Problemler, Uygulamalar. S. Peker ve S. S. Helvaci. Literatiir
Yaynlari, istanbul, 2003.




TDI 202 TURK DILi IT

Zarf edatlar ve Tirkce’de kullanislari; Ciimle bilgisi; Ciimlenin unsurlar; Climle tahlili ve uygulamalari;
Sozlii kompozisyon tiirleri ve uygulamalari; Konusma plani; Hazirlik konugmalari; Giizel konusma kurallari;
Hazirliksiz konusma cesitleri ve uygulamalari; Kompozisyonda anlatim sekilleri ve uygulamasi; Yazih
kompozisyon tiirleri ve uygulamalari; Anlatim ve ciimle bozukluklar1 ve bunlarin diizeltilmesi; {lmi yazilarin
hazirlanmasinda uygulanacak kurallar ve arastirma yapma; {lmi yazi ornekleri arastirma ve inceleme;
Edebiyat ve diisiince diinyasindan diislince tarihinden se¢ilmis 6rneklerle dogru ve giizel konusma ve yazma
yeteneginin gelistirilmesi.
Ders Kitabi
e Yiiksek 6gretim Ogrencileri I¢in Tiirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri, Korkmaz, Z., Ercilasun, A.B.,
Ziilfikar, H., Akalin, M., Gulensoy, T., Parlatir, C., Birinci, n..
Yardimci Ders Kitaplari
e Uygulamali Tirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri, Prof. Dr. Yakup Karasoy, Yrd. Do¢. Dr. Orhan
Yavuz, Okt. Ahmet Kayadandik, Okt. Bekir Direkci.
e Universite Tiirk Dili ve Kompozisyon Dersleri, Yavuz, K., Yetis, K., Birinci, N. Tiirk Dili ve
Kompozisyon, Komisyon.
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GM 212 REAKSIYON KINETIGI | (3-0)3

Kimyasal Kinetik Prensipleri; Reaksiyon Hizi; Molekiilarite ve Mertebe; Hiz Kanunlar1; Reaksiyon Hizinin
Olgiim Yéntemleri; Reaksiyon Mertebelerini Belirleme Yéntemleri; Birinci Mertebeden Reaksiyonlar; ikinci
Mertebeden Reaksiyonlar; Karmasik Reaksiyonlar. Reaksiyon Hizina Sicakligin Etkisi; Unimolekiiler
Reaksiyonlarin Kinetigi ve Lindemann Mekanizmasi; Bimolekiiler Reaksiyonlarin Kinetigi ve Carpigma
Teorisi; Mutlak Hiz Teorisi; Aktivasyon Serbest Enerjisi ve Entalpisi.
Dersin Kitaplan
e Kimyasal Kinetik ve Makromolekiiller, C. Senvar, Marmara Universitesi Yayin No: 435, [stanbul,
1986
e Chemical Kinetics, K. J. Laidler, Third Edition, Harper Collins Publishers, New York, 1987
Yardimeci Ders Kitaplar:
e J. E. House, 'Principles of Chemical Kinetiks', Wm. C. Brown Publishers, Illinois Dubuque, 1997
e J. I. Steinfeld, J. S. Francisko, W. L. Hase, 'Chemical 'Kinetics and Dynamics' Prentice Hall,
Englewood Cliffs, New Jersey, 1989.
e {leri Kimyasal Reaksiyon Kinetigi Ders Notlar1 (Diizenleyen Y.Dog¢.Dr. Mesut AKGUN)

GM 214 GIDA HIJYEN ve SANITASYONU [(3-0)3

Hijyen ve Sanitasyonun Tanimi ve Onemi, Gida Maddelerine Mikroorganizma Bulasma Kaynaklari, Gida
Isletmelerinde Patojen Mikroorganizmalar, Gida Isletmelerinde Bulunan Mikroorganizmalarin Onemi, Gida
Isletmelerinde Mikrobiyolojik Ornek Alma ve Kontrol Yé&ntemleri, Isyeri ve Personel Hijyeni, Gida
Isletmelerinde Suyun Onemi ve Sularmn Temizlenmesi, Sularin Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik
Ozellikleri, Hava Hijyeni, Gida Isletmelerinde Uygulanan Temizlik Sistemleri ve Deterjanlar, Gida
Isletmelerinde Kullanilan Dezenfektanlar, Gida Isletmelerinde Dezensektizasyon ve Atik Yonetimi, Gida
Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon igin Kalite Kontrol Sistemleri
Ders Kitaplar1
e Yiicel, A. ve T. Ozcan, 2010. Isletme Hijyeni ve Sanitasyonu, U. U. Z. F. ders notu), No.36, 123 s.
e (Gida Hijyeni ve Sanitasyonu (Prof. Dr. Semra Kayaardi, Sidas Medya Ltd. $ti.,3.Baski, 2008, 278 s)
Yardime Kitaplar
e Gida ve Personel Hijyeni (Prof. Dr. Sidika Bulduk, Detay Yayncilik, 2003, 212 5)
Hijyen — Sanitasyon: Endiistriyel ve Evsel Uygulamalart (Prof. Dr. R. Seminur Topal, 2008, 333 s)
e Temel Gida Hijyeni — Gida Hijyeni 1 (Prof. Dr. Deniz Goktan & Prof. Dr. Gilinnur Tungel Sidas
Medya Ltd. $ti., 2010, 214 s)
e Gida Isletmelerinde Hijyen -Gida Hijyeni 2 (Prof. Dr. Deniz Goktan &Prof. Dr. Giinnur Tungel,
Sidas Medya Ltd. Sti.,, 2010, 381s) Food Hygiene and Sanitation in Food Industry (S. Roday,
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McGraw-Hill, 1999, 315 pp)
e Principles of Food Sanitation (N.G. Marriott & R.B. Gravani, Birkhéuser, 2006, 413 pp)

GM 216 GIDA iSLET. HACCP UYGULAMALARI [(3-0)3

HACCP sisteminin tanimi, tarihgesi, HACCP sisteminin temel prensipleri, cesitli gida proses ve
isletmelerinde 6rnek HACCP uygulamalari.

Ders Kitaplari
e Making the most of HACCP, Mayes, T. and Mortimor, S., Woodhead Pub.Lim. Cambrige, England,
2001.

e Foodborne Pathogens, Hazards, Risk Analysis and Control, Blackborne, C.W. and McClure, P.J.,
Woodhead Pub.Lim. Cambrige, England, 2003.

GM 218 FiZIKOKIMYA | (3-0)3

Ideal Gazlarin Ozellikleri/ ideal Gazlarm Kinetik Teorisi / Molekiillerarast Kuvvetler / Ger¢cek Gazlar/ Sivi
ve Katilarin Genel Ozellikleri ve Yapist / Yiizey Olaylar1 / Makroskopik Ozelliklerle Yapi Arasindaki
Bagintilar / Tagmnabilir Ozellikler, Adsorpsiyon, Kolloidal Sistemler, Kataliz, Elektrokimyanin Tanimu,
Iletkenlerin siniflandiriimast.
Ders Kitabi

e Yiiksel Sarikaya "Fizikokimya" 3. Baski, Gazi Kitabevi, Ankara, 2000
Yardimci Ders Kitaplar

e C. Senvar, O.Alpaut "Maddenin Ug Hali" Hacettepe Universitesi, Ankara, 1980

e W. Castellan, "Physical Chemistry", Addison-Wesley Pub. Inc., Massachusets, 1971.

e P.W Atkins, Physical Chemistry" Sixth Edition, Oxford University, 1998.

e M. Cebe, "Fizikokimya" Cilt 1 ve 2

GM 220 YENI URUN GELISTIRME METODLARI | (3-0)3

Yeni gida iirlinii gelistirme stratejileri ve tiiketici egilimleri; Yeni iirlin fikirlerinin olusturulmasi ve ticari,
teknik, stratejik, vb. agilardan degerlendirilmesi; Yeni iiriin konseptlerinin gelistirilmesi, takim caligmasi ve
proje yonetimi; Yeni {riin fikirlerinin degerlendirilmesi, panel testleri, {riin 6zellikleri, duyusal
degerlendirme teknikleri; Yeni triin konseptleri ¢alisma sonu(,‘larlmn degerlendirilmesi ve dokiimante
edilmesi, prototip iiriiniin belirlenmesi ve tasarimi; Uriin spesifikasyonlarmin belirlenmesi, formiilasyon,
ingredientler ve fonksiyonel oOzellikleri; Prototip {irlin &zelliklerinin belirlenmesi, formulasyonu, islem
optimizasyonu; Prototip iriinde deney tasarimi, kritik kontrol noktalarnin belirlenmesi, prototip iiriin
iretimin  gerceklestirilmesi, paketleme, raf Omrii, {iriin performans testleri; Prototip iiriiniin
degerlendirilmesi; ingredient spesifikasyonlari, yasal mevzuat, etiketleme; Son {iriiniin {iretimi, tiiketici
testleri, pazarlama stratejileri, son iiriiniin raf dmriiniin ve giivenilirliginin tespiti, ambalaj secimi ve etiket
tasarimi, piyasaya sunumu ve dagitimi
Yardimeci Ders Kitaplari:

o Lebensmittel-techologie, R. Heiss, Springer-Verlag Berlin, 1996.

e Die Warmebehandlung von Fleischwaren, J.E.Reichhert, Hans Holzmann Verlag, Bad Wérishofen,

Germany, 1995.

GM 222 GIDA GUVENLIGI | (3-0)3

Gida Hijyen ve Sanitasyonu, Risk yonetimi, Gidalardaki tehlikeler, Gida giivenligi ve yonetim sistemleri,
1ISO-22000, BRC, IFS, HACCP, GMP, SSOP, Engeller Teknolojisi.
Ders Kitab1
e Auditing in the Food Industry, from safety and quality to enviromental and other audits, Dillon, M.,
Griffith, C., CRC Pres&Woodhead Publishing Ltd., 2001.

GM 301 GIDA MUHENDISLiGINDE TEMEL iSLEMLER I

Yogunluk; Konsantrasyon; Basing; Entalpi; Enerji; sivi akiskan gidalarin islenmesi; Sivi akigkan tasima
sistemleri; Sivilarin 6zellikleri; Viskozite 6l¢iimii; Newtonyen sivilarda akis; Mekanik enerji dengesi; Gida
islemede enerji; Buhar tiretimi ve kullanimi; Yakit kullanimi; Elektrik enerjisi kullanimi; Isil islem; Aseptik
isleme ve ambalajlama; Sogutma; Dondurma iglemi. Psikrometri; Buharlagtirma (Evaporasyon); Kurutma;
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Asamali (kesik) ve siirekli gaz-sivi ayirma islemleri; Buhar-sivi ayirma islemleri; Sivi-kati ve sivi-sivi
ayirma iglemleri; Membranla ayirma iglemleri.
Ders Kitaplar:
e Gida Isleme Miihendisligi, Giirses, O.L. 1986. I. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaynlari:
973, 285,103 s.
e Gida Miihendisliginde Temel Islemler, Cemeroglu, B. (ed.) 2005.

GM 303 GIDA iSLEME ve ANALiZ TEKNIKLERI I

Bakterilerde saf kiiltiiriin tanimlanmasi; icme siitiinde homojenizasyonun kontrol metodlari; siit ve
iiriinlerinden 6rnek alma teknikleri ve uygulamalar; differential scanning calorimetry (dsc)nin gida
teknolojisinde uygulama alanlari; et ve et iirlinlerinde protein tabiatinda olmayan azotlu madde analizi;
amilolitik enzim aktivite tayini; gidalarda mikotoksin analizi; peynir teknolojisinde siitii pihtilastiran
enzimler ve maya kuvvetinin belirlenmesi; gidalarda hmf tayini; absorbsiyon spektroskopisinin gidalarda
kullanim1; GC-MS ile aroma analizi; meyvelerde ¢ vitamini tayini; un tipleri ve renk 6l¢iim metodlari; siit ve
iirinlerinde  viskozimetrik Ol¢limler; et ve et friinlerinde heterosiklik aromatik aminler; gida
miihendisliginde temel genetik kavramlar ve PCR
Ders Kitabi

e Gida Isleme ve Analiz Teknikleri ile ilgili kitaplar, dergiler vb.
Yardimer Ders Kitabi

e Gida Isleme ve Analiz Teknikleri ile ilgili kitaplar, dergiler vb

GM 305 GIDA AMBALAJ iLKELERI

Ambalajin temel fonksiyonlari; Ambalajlarin siniflandirilmasi; Kagit ambalajlar; Metal esasli ambalajlar;
Cam ambalajlar; Tahta ambalajlar; Plastik esasli ambalaj materyalleri; Organik malzemeler ve ambalaj
materyali olarak kullanimi; Cok katli kombinasyonlar; Ambalaj seciminde etkili faktorler; Gida
maddelerinin depolanmasi ve depolama sirasinda meydana gelen degismeler.
Ders Kitaplan

e (idalarin Ambalajlanmast, Ucgiincii, M., Ege Universitesi Basimevi, 2000.

e Gida Ambalajlama ve Depolama, Ozkaya, H., Ankara Univ. Zir. Fak. Yaymn No: 1338, 1995.
Yardimeci Ders Kitaplar

e (Gida Ambalajlama Ilkeleri, Fevzi Keles, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ofset Tesisi No:189,

Erzurum, 2008.
e Gida Maddelerinin Ambalajlanmasi, 3.M.E.U Miih. Fak. Gida Miih. Bél. No: 66, Izmir, 1989.

GM 307 GIDA iISLETME SANITASYONU

Gida Endiistrisinde hijyen ve sanitasyon kavramlari ve onemi; Gidalarda kontaminasyon kaynaklart ve
onlenmesi; Gida isletmelerinin ve ekipmanlarinin hijyenik diizeni; Gida isletmelerinde temizlik ve
sanitasyon uygulamalari; Personel hijyeni, egitimi; Temizlik malzemeleri; sanite ediciler; Makro
organizmalarin kontrolii; Gida endiistrisinde kullanilan suyun &zellikleri ve dezenfeksiyonu.
Dersin Kitaplarn

e Gida Isletmelerinde Sanitasyon, Prof. Dr. Mustafa Metin.

e (ida Hijyeni ve Sanitasyonu, Dog¢. Dr. Semra Kayardi.

AIT 301 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I

Inkilap; Ihtilal; Islahat; Osmanli Devleti’nin dagilma déneminde yenilesme hareketleri; I.ve II. Mesrutiyet
hareketleri; Trablusgarp ve Balkan savaslari; Osmanlinin I. Diinya savasina girmesi; Mondros Ateskes
Antlagmasi; Kuva-yi Milliye; Milli Miicadele’nin Baslamasi; Kongreler; TBMM’ nin agilmast; 1. ve IL.
Inénii, Sakarya savaslari; Biiyiik Taarruz, Mudanya ve Lozan Baris Antlagsmalar.
Ders Kitabi

e Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi I-11-111 (Komisyon)
Yardimci Ders Kitabi

o Nutuk I-1I-I1I, Atatiirk.
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SECIMLIK DERS IlII

GM 309 GIDA BIYOTEKNOLOJISI | (3-0)3

Biyoteknolojinin Tanimi, Uygulama Alanlart ve Onemi, Mikrobiyal Metabolizma, Primer ve Sekonder
Metabolitler, Koruyucu Kiiltliirler ve Bakteriyosinler, Probiyotiklerin Tamimi ve Probiyotik
Mikroorganizmalar, Prebiyotikler, Genetik Modifiye Organizmalar, Metabolitlerin Geri Kazanilmasi
Ders Kitaplar::

e Biyoteknoloji, Prof. Dr. Mustafa Arda, KUKEM Dernegi Bilimsel Yayinlar1 No:2, 1994.

e Biyoteknoloji, Prof.Dr. Zeki Ertugay-Prof. Dr. Muharrem Certel Atatiirk Univ. Ziraat Fak.

Yayinlari, 1995.
e Biyogiivenlik ve Biyoteknoloji, Prof. Dr. R. Seminur Topal, 2006.

Yardimci Ders Kitabi:
e Biotechnologie mit Pilzen-Eine Einfuhrung, M. Wainwright, Springer-Verlag Berlin Heildelberg,
1992.
e Biotechnologie in der Lebensmittel-industrie, M.P. Tombs, Springer-Verlag Berlin Heildelberg,
1990.
GM 311 ENZIiM BiLiMi ve TEKNOLOJiSi | (3-0)3

Enzimlerin yapist ve Ozellikleri, Enzimlerin sistematigi, isimlendirilmesi ve siniflandirilmasi, Enzimlerin
yapilara etki eden faktorler, Ticari enzim fiiretimi ve enzimlerin izolasyonu, Enzim saflastirilmasi,
Enzimlerin gida katki maddesi olarak kullanimlarinin avantajlari, Gida endiistrisinde kullanilan enzimler,
ticari enzim iretimi, endiistride enzimlere genel bakis, siit ve siit tirlinlerinde enzim kullanimi, tahil ve
nisasta isleyen endiistrilerde enzim kullanimi, sekerli {irlinlerin iretiminde enzim kullanimi, igecek
sanayinde enzim kullanimi, et ve et iiriinleri sanayinde enzim kullanimu.

Ders Kitabi

e Yildiz, S. 2007; Enzimler, Fakiilte Kitabevi, Isparta
Yardimeci Ders Kitaplar

e Cakmakgy, S. ve I. Celik, 1995; Gida Katki Maddeleri, Erzurum
GM 313 FONKSIiYONEL GIDALAR | (3-003

Ilag, gida, medikal gida, geleneksel gida terimlerine iliskin tanimlar; Fonksiyonel gida kavrami; Gidaya
fonksiyonel 6zellik kazandiran 6geler (diyet lifi, antioksidanlar, biyoaktif proteinler, laktik asit bakterileri
vb); Besin Ogeleri arasindaki interaksiyonlar; Yasal diizenlemeler, besin 6gesi igerigi ve saghga iliskin
iddialar; Fonksiyonel gidalarin etiketlenmesi; Fonksiyonel gidaya toplum tarafindan gosterilen ilginin
nedenleri; Bu konuda yapilmasi gereken arastirmalar.
Ders kitabi
e New Technologies for Healthy Foods and Nutraceuticals, Yalpani, M (Ed)., Science Publishers,
ATL Press, Inc., 1997.
Yardime1 Ders Kitaplar
e Functional Foods Biochemical and Processing Aspects, Shi, J., Mazza, G., Le Maguer, M., Vol: 2,
CRC Press, 2002.
o Bellisle, F., Diplock, A. T., Hornstra, G., Koletzko, B., Roberfroid, M., Salminen, S., Saris, W. H.
M. (Eds). Functional Food Science in Europe
e British Journal of Nutrition, Vol. 80, Supp. 1, 1998.
e Knorr, D., Korhonen, H., Pihlanto-Leppala, P., Rantamaki, P., Tupasela, T., Watzke, H. J., Voragen,
A.G. ], Lindley, M.G. (Eds). Special Issue.
e Functional Food Science in Europe. Trends in Food Science and Technology, 9(8-9):293-344, 1998.
e Ross, S. Functional foods: The Food and Drug Administration perspective. American Journal of
Clinical Nutrition, 71(6), 2000.

GM 315 GIDA MEVZUATI ve KALITE KONTROL [(3-0)3

Tiirkiye’de gida mevzuatiyla ilgili tarihi gelisim siireci; Gida kanununun tanimi, amaci, kapsami, yetkiler;
Standardizasyonun Onemi; Diinyada ve tiirkiye’de standardizasyon uygulamalari; Uluslararasi gida
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standartlari, 1so, kodeks, alimentarius komisyon yapilar1 ve faaliyetleri; Tiirkiye’de gida kontrol kuruluslari;
Kalite kontroliin temel kavramlari; Gida kalitesi ve gida kalite kontroliine ait tanim ve agiklamalar.
Ders Kitaplar
e Anon., Tirk Gida Mevzuati, Globus Diinya Basimevi, Istanbul, 2003.
e Boutrif, E., The new role of Codex Alimentarius in the context of WTO/SPS agreement, Food
Control, 14:81-88., 2003,
o Tiirk Gida Mevzuati, Saglam F.O., CEV-SAG Yayinlari, Ankara, 1999.
Yardimer Ders Kitabi
e (ida Kalite Kontrolii, Prof.Dr. Tomris Altug, 2000

GM 317 GELENEKSEL GIDALAR | (3-0)3

Tirk beslenme kiiltiirii ve geleneksel gidalarimiz, Geleneksel tahil iirlinleri, Geleneksel siit iiriinleri,
Geleneksel meyve—sebze iiriinleri, Geleneksel igecekler, Geleneksel et tiriinleri, Geleneksel sekerli iiriinler,
Geleneksel fermente gidalar, Geleneksel gidalarin besleyici degeri, Geleneksel gidalarda fiziksel, kimyasal
ve biyolojik riskler, Geleneksel gidalarin iiretiminde ISO 9001, ISO 22000 ve HACCP uygulamalari
Ders Kitabi

e Geleneksel Gidalar Ders Notlar1 (basiimamis)
Yardimci Ders Kitaplari

o Geleneksel Gidalar Sempozyumu 1. 23-24 Eyliil 2004. Van. Bildiri Kitab1. 451 s.

e Altan, A. 2005. Ozel Gidalar Teknolojisi. Cukurova Uni., Ziraat Fak. Yayinlar1. Adana. 323 s.

o Geleneksel Gidalar Sempozyumu II. 27-29 Mayis 2009. Van. Bildiri Kitabi. 928 s.

e 1. Uluslar Aras1 "Adriyatik'ten Kafkaslar'a Geleneksel Gidalar" Sempozyumu. 15-17 Nisan 2010.

Tekirdag. Bildiri Kitabi. 1092 s.
o Geleneksel Gidalar Sempozyumu II1. 10-12 Mayis 2012. Konya. Bildiri Kitab1. 875 s.

GM 319 ENDUSTRIYEL MIKROBIYOLOJI | (3-0)3

Endiistriyel Mikrobiyolojinin Uygulama Alanlari, Mikroorganizmalarim Izolasyonu, Secimi ve Kiiltiir
Mubhafazasi, Mikroorganizmalarin Gelisme Parametreleri ve Fermantasyon Teknolojisindeki Onemi,
Organik Asitler, Amino Asitler, Vitaminler ve Enzimlerin Fermantasyon Ile Uretilmesi, Genetik
Modifikasyon ve Uygulamalari, Starter Kiiltiirlerin Ozellikleri ve Gida Endiistrisinde Kullanimi, Endiistriyel
Enzimler ve Uygulama Alanlari, Tutuklanmis Enzimler, Tursular, Yesil ve Siyah Zeytin, Sirke, Alkollii
Ickiler, Geleneksel Fermente Uriinler
Ders Kitaplan

e Fermentasyon Mikrobiyolojisi, Ankara Universitesi, No: 936, Ankara, 1985.

e Biyokimya Miihendisligi Biyoteknoloji, Ege Uni., Kimya Fakiiltesi Yayinlar1, No:3, Izmir, 1983.

e Basilmamis Ders Notlari.
Yardimeci Ders Kitaplar

e Biotechnology-A textbook of Industrial Microbiolgy, Sinauer Associates, Sunderland, 1989.

e Biyoteknoloji. Atatiirk Universitesi Yayinlari, Ders notu. Erzurum, 1992.

GM 302 GIDA MUHENDISLIGINDE TEMEL iSLEMLER II

Psikrometri; Buharlastirma (Evaporasyon); Kurutma; Asamali (kesik) ve siirekli gaz-sivi ayirma islemleri;
Buhar-sivi ayirma islemleri; Sivi-kat1 ve sivi-sivi ayirma islemleri; Membranla ayirma islemleri.
Ders Kitabi
e Gida Isleme Miihendisligi II, Giirses, O.L., Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaynlari: 963.,
1986

GM 304 GIDA iSLEME ve ANALIZ TEKNIKLERI II

Kiiltiirel sayim yontemleri ve sonuglarinin degerlendirilmesi; dondurma yapimi ve yapilan dondurma
miskinde viskozite tayini; duyusal analiz ve uygulamalar; donma noktasi algalmasinin tespiti ve gesitli
gidalarda dondurma prosesi; kanatli etlerinin standart pargalama Uriinleri; gidalarda tekstiirel analizler;
besiyerleri ve besiyeri hazirlama; ¢ig siitiin kalitesi ve fabrikaya kabulii; gidalarda formol sayisi; mayalarin
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gaz iretim giiciiniin belirlenmesi; GC-MS ile yag asitlerinin belirlenmesi; fenolik maddeler ve toplam
fenolik madde analizi; ekmekte duyusal test ve sertlik Ol¢limii; tereyaginda yapilan taklit ve tagsisin
belirlenmesinde kullanilan analiz yontemleri; Pisirmenin et kalitesine olan etkisi; Membran filtrasyon
(HGMF)uygulamalar1
Ders Kitabi

e Gida Isleme ve Analiz Teknikleri ile ilgili kitaplar, dergiler vb.
Yardimci Ders Kitabi

e Gida Isleme ve Analiz Teknikleri ile ilgili kitaplar, dergiler vb

GM 306 BESLENME ILKELERI

Karbonhidratlarin, proteinlerin ve lipitlerin saglikli beslenmedeki 6nemi, kimyasal yapisi, ozellikleri,
siniflandirilmasi, fonksiyonlari, kaynaklari, glinliik alim onerileri, asir1 alim durumu. Besinlerin enerji,
karbonhidrat, protein ve yag igeriklerinin 6gretilmesi, uygun hazirlama ve pisirme yontemleri, bazi temel ve
geleneksel yemek tarifelerinin beslenme ilkeleri ¢ercevesinde laboratuvar ortaminda uygulanmasi.
Vitamin ve minerallerin saglikli beslenmedeki 6nemi, yapisi, 6zellikleri, siniflandirmasi, fonksiyonlart,
kaynaklari, giinlik alim Onerileri, yetersizligi, asir1 alim ve toksisiteleri. Besinlerin vitamin ve mineral
icerikleri, hazirlama ve pisirme yontemleri sirasinda olusan kayiplar, bazi temel ve geleneksel yemek
tarifelerinin beslenme ilkeleri uygun sekilde laboratuvarda ortaminda uygulanmasi
Ders Kitabi
e Baysal, A. (2004). Beslenme. Hatiboglu Yayinlar1:93, 10.Baski, Ankara.
Yardimci Ders Kitabi
e Gibney, M.J., Hester, H.V., Kok. F.J.(2002). Introduction to Human Nutrition (Ed by), Blackwell
Publishing Company.
e Brown, A. (2000). Understanding Food: Principles and Preparation, Wadsworth/Thomson Learning,
USA.
e Berdarier, C.D. (2002). Handbook of Nutrition and Food (Ed by), CRC Press.
e Mahan, L.K., Stump, S.E. (2004). Krause’s.Food , Nutrition & Diet Therapy (Ed by), 11 th Edition,
Elsevier (USA), 2004.

GM 308 YAG iSLEME TEKNOLOJiSi

Yaglarin temel kimyasal bilesimi; Kat1 ve sivi yag kaynaklari; Ticari 6neme sahip bitkisel yaglar; Yaglar ve
yagh tohumlarda bozulma; Yag ekstraksiyonu; Yag rafinasyonu; Zeytinyag: iiretim teknolojisi; Margarin
iiretimi; Hidroliz; Esterifikasyon ve interesterifikasyon; Yemeklik yaglarda oksidasyon; Yagda kalite kontrol
ve analizleri.
Ders Kitabi
e Bitkisel Yag Teknolojisi, S. Nas, H.Y. Gokalp, M. Unsal, Pamukkale Universitesi, Miihendislik
Fakiiltesi Ders Kitaplari, Denizli, 1998.
Yardimei Ders Kitaplar
e Modifiye Yaglar ve Uretim Teknolojileri, M. Kayahan, METU Pres, Ankara, 2002.
e Yagl Tohumlardan Ham Yag Uretim Teknolojisi, M. Kayahan, TMMOB Gida Miihendisleri Odas1
Kitaplar Serisi, Ankara, 2006.
e Rancidity in Foods”, J.C. Allen, R.J. Hamilton, Elsevier Science Publishers LTD, England, 1989.

AIT 302 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI IT

Tiirk inkilap hareketleri: Siyasi alanda yapilan inkilaplar, hukuk alaninda yapilan inkilaplar, egitim ve kiiltiir
alaninda yapilan inkilaplar, sosyal alanda yapilan inkilaplar, ekonomik ve saglik alaninda yapilan inkilaplar;
Atatiirk donemi Tirk dis politikasi; 1923-1932 donemi Tiirk dis politikasi; 1932-1938 donemi Tiirk dig
politikasi; Tiirk inkildbinin dayandigi temeller ve Atatiirkgiiliik; Atatiirk ilkeleri: Cumhuriyetgilik,
milliyetgilik, halkcilik, devletgilik, laiklik, inkilapcilik; Biitiinleyici ilkeler: Milli egemenlik, milli
bagimsizlik, milli birlik, yurtta sulh cihanda sulh, bilimsellik, akilcilik, ¢cagdaslasma, batililagma, insan ve
insanlik sevgisi.

Ders Kitabi

e  Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi I- II, I11. (Komisyon)
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Yardimci Ders Kitaplari
e Atatiirk ve Tiirkiye Cumhuriyet Tarihi, Hacettepe Univ. Atatiirk Ilke ve Inkilap tarihi Enstitiisii.
e Atatiirk ilke ve inkilap Tarihi, Gazi Univ. (Komisyon).

SECIMLIK DERS IV

GM 310 PROSES KONTROL | (3-0)3

Kontrol sistemlerine giris ve temel tanimlar, kontrol sistemleri elemanlar1 gida sanayinde matematiksel
modelleme ve uygulama alanlart degisik proseslerin kontrolii icin kontrol sistemlerinin saptanmasi,
bilgisayarlarin proses kontroliinde kullanilmasi, bitkisel ve hayvansal {iriinleri isleme sanayinde proses
kontrol, fermente iiriinler {iretiminde proses kontrol.
Ders Kitabi

e Process Control, Thomas, E.M. and McGraw Hill, 2000.

e Chemical Process Control, Stephanopoulos, G., PTR Prentice Hall, 1984.

e Process Systems Analysis and Control, Coughanowr, D.R., Mc Graw Hill, (1991).

GM 312 GIDA ZEHIRLENMELERI VE ENF. | (3-0)3

Aragtirma, arastirma sorunlari, deneysel arastirmalarda temel ilkeler, arastirma sonuglarmin
yayimlanmasinda temel ilkeler, literatiir etiidii, arastirma ile ilgili bilgi toplama yollari, bir bilimsel yaymin
hazirlanmasinda temel ilkeler, plagiarism ve fikir ve sanat eserleri kanunu, peryodik adlarinda kisaltmalar.
Ders Kitabi

e Pamukcu, M. ve S. Dilmen, 1975; Bilisel Arastirma ve Yayinlarda Temel Ilkeler, 2.baski, Ankara.

GM 314 FERMENTASYON TEKNOLOJISI | (3-0)3

Tanimi, kapsami ve tiriinleri, Birincil ve ikincil metabolitler, Fermantasyonla bazi organik asitlerin
iiretimi, Asit fermantasyonlari acisindan 6nemli mikroorganizmalar, Fermantasyonla cesitli alkollerin
iretimi ve teknolojileri, Alkol fermantasyonlari agisindan énemli mikroorganizmalar, Fermantasyonla bazi
amino asitlerin, tek hiicre proteini (THP) iiretimi, vitamin ve biliylime fakt6rlerinin, karbohidratlarin {iretimi.
Fermantasyonda kullanilan bazi temel islemler.
Ders Kitaplari

e Fermentation and Food Safety, Martin R.Adams, M. J. Robert Nout, An Aspen Publication, 2001.

e Fermantasyon teknolojisi, Tiirker, Ismet , AU Ziraat Fak., Ankara, 1974

Yardimci Ders Kitabi
e Fermantasyon teknolojisi analiz metodlari, Yazicioglu, Turgut, AU Ziraat Fak., Ankara, 1962.
GM 316 GENETIK | (3-0)3

Genetigin tanimi, kapsami, tarihgesi, sitolojik temelleri, genotip ve fenotip, Genler arasindaki etkilesimler,
Esey belirlenmesi ve Eseye bagli kalitim, stoplazmik kalitim, baglanti ve rekombinasyonlar, mutasyon,
kantitatif kalitim, popiilasyon genetigi, molekiiler genetik.
Ders Kitaplan

e Genetik. Diizgiines, O. ve H.R. Ekingen, 1983. A.U. Basimevi. Ankara,

e Genetics: A molecular approach. 3E., Brown, T.A., 1998. Chapman and Hall, London

e Concept of Genetics Klug. W.S. and M. R.Cummings, 2003. 7E. Prentice Hall.

e An Introduction to Genetics Analysis 8E. W.H. Freeman, 2002.

GM 318 GIDA ENDUSTRIYEL ATIKLARININ DEGER. | (3-0)3

Gida endiistrisinin yan {irlinleri ve artiklarmin smiflandirilmasi, Tanimlari, Artik ve atiklarm yapisal
Ozellikleri ve kimyasal bilesimleri, Gida sanayii atik-sularmin karakteri, Siit, Hububat, Et ve kiimes
hayvanlari bitkisel ve hayvansal yaglar, Seker endiistrilerinin artik ve atiklarinin degerlendirilmesi, Meyve-
sebze degerlendirme ve fermantasyon proseslerinin artik ve atiklariin degerlendirilmesi.
Ders Kitab1

o Basilmamig ders notlari.

GM 320 CAY ISLEME TEKNOLOJISi | (3-0)3

Caymn Biyokimyasi ve Islenmesi; Ortodoks Yontemine Gére Siyah Caymn Islenmesi; Soldurma; Kivirma;
Fermentasyon (Enzimatik Oksidasyon); Kurutma; Cayin Smiflandirilmasi ve Derecelendirilmesi; Yesil Cay
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Uretimi; Oz Cay Uretimi; Cayda Kalite Kontrolii.
Ders Kitabi
e Caymn Biyokimyasi ve isleme Teknolojisi, Burhan KACAR, Caykur Yaymi No:6 Ankara, 1987.
GM 322 MIKROBIYAL KALITE KONTROL | (3-0)3
Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklarin ve gidalardaki mikrobiyal bozulmalarin kontrolu; Personel hijyeni;
Mutfak hijyeni; Satin alma; Depolama; Gida koruyuculari; Servis, Gida isletmelerinde hijyen; Hijyenik
dizayn; Ekipmanlarin yerlesimi; Temizlik (kirlilik, temizlik ajanlari, temizleme metotlar1), Dezenfeksiyon
(dezenfektanlar, dezenfeksiyon metotlar1); Sanitasyon; Alet, ekipman ve sistemler, CIP, COP metotlar1. Gida
zincirinde mikrobiyal kalite kontrol, HACCP sistemi; Ornekleme, Ornekleme planlar1 ve gida
homojenatlarinin  hazirlanmasi;  Mikrobiyolojik  analizler; Mikrobiyolojik standartlar, Gidalarin
mikrobiyolojik kalitelerinin kontroliinde kullanilan metotlar; Bazi gidalarda uygulanan mikrobiyal kalite
kontrol uygulamalari.
Ders Kitaplari
e “Principles of Food Sanitation”, Marriot, N.G., Van Nostrand Reinfold, New York, 1989
e “Food Sanitation” , Gutrie, R.K., Van Nostrand Reinfold, New York, 328pp., 1988
e “Food Poisoning and Food Hygiene”, Hobbs B.C. and Roberts D., Edward Arnold, U.S.A., 1987
e “Food Microbiology”, Doyle, M.P., Beuchat, L.R., Montville T.J., ASM Press Washington D.C.,
1997.
Yardimci Ders Kitaplar
e “Microorganisms in Foods 1; Their significance and methods of enumeration”,
ICMSF, University of Toronto Press, 1988.
e “Microorganisms in Foods 2; Sampling for Microbiological Analysis: Principle and Specific
Applications”, ICMSF, University of Toronto Press, 1986
e “Microorganisms in Foods 5; Characteristics of Microbial Pathogens”,
ICMSF, Balckie Academic Professional., 1996
e  “Microorganisms in Foods 6; Food Commodities”, ICMSF, Balckie Academic Professional., 1998
e “Modern Food Microbiology”, Jay, J. M., AVI book, New York, 1992.

GM 401 SUT BILiMi ve TEKNOLOJISI
Siitiin bilesimi; Siitiin olusumu; Siitiin miktar ve bilesimine etki eden faktorler; Siit yagi; Siit proteinleri;
Laktoz; Siitiin mineral maddeleri; Siitiin vitaminleri; Siit enzimleri; Siite bulasan yabanci maddeler; Siitiin
minor bilesenleri; Siitiin toplanmasi ve kabulii; Siit ¢esitleri; Siitte yapilan bazi 6n islemler.
Ders Kitabi
e Siit Teknolojisi (Siitin Bilesimi ve Islenmesi). Prof. Dr. Mustafa Metin, Ege Universitesi
Miihendislik Fakiiltesi Yaymlar1 No: 33.
Yardimei Ders Kitaplar
e Siit Teknolojisi, Editér Prof. Dr. Atila Yetisemiyen, Ankara Univ. Zitaat Fak. Siit teknolojisi
Boliimii, Ankara, 2007
e Siit Kimyasi, Ziihtii Yoney, Ankara Univ. Ziraat Fak. Yay. No: 533.
The Technology of Dairy Products, Early, R., Blackie and VCH Publishers, Inc, 1987.
e  Siit Teknolojisine Giris. Kurt, A., Atatiirk Univ. Yay., Erzurum, 1990.

GM 403 ET BiLiMi ve TEKNOLOJISi (23 ]

Etin kompozisyonu; Et ve insan beslenmesi; Kasaplik hayvanlar; Ante ve post- mortem muayene; Kesim
metotlar;; Dokularin yapis1 ve 0Ozellikleri; Kasmn yapist ve fonksiyonu; Kasin ete dontisiimii; Et
mikrobiyolojisi; Etin rengi; Etin ambalajlanmasi; Et muhafaza yontemleri.
Ders Kitaplar
e Et Bilimi ve Teknolojisi. Oztan, TMMOB. Gida Miihendisleri Odas1 Yaynlari, Kitaplar Serisi yaymn
No:1. Ankara, 2005.
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e Lawrie’s Meat Science, R.A. Lawrie, Woodhead Publishing Limited, Ingiltere, 1998.
e Et Uriinleri isleme Miihendisligi, H.Y. Gékalp, M. Kaya, O. Zorba, Atatiirk Universitesi Yayinlart
No:786, Ziraat Fakiiltesi yaymn No: 320, Erzurum, 2004.
Yardimci Ders Kitaplar
e Muscle Foods, D.M. Kinsman, A. W. Kotula, B.C. Breidenstein, Chapman & Hall, New York, 1994.
e Muscle and Meat Biochemistry, A.M. Pearson, R.B. Young, Academic Pres, 1989.

GM 405 TAHIL ve OGUTME TEKNOLOJISIi

Tahilin 6nemi ve tahil tanesinin yapisi; Tahilin depolanmasi; Bugdayda kalite takdiri ve standardizasyon; Un
degirmenciligi ve 6gilitme teknolojisi; Unlarin siniflandirilmasi ve kalite takdiri.
Ders Kitabi
e Tahil isleme Teknolojisi, Prof. Dr. Adem ELGUN Prof. Dr. Zeki Ertugay Atatiirk Universitesi
Ziraat Fak Yayinlar1 N0:297
Yardimeci Ders Kitabi
e Ogiitme Teknolojisi Prof. Dr. Hazim Ozkaya Prof. Dr. Berrin Ozkaya Gida Teknolojisi Dernegi
Yayinlar1 No:3

GM 407 MEYVE ve SEBZE ISLEME TEKNOLOJISI I

Meyve ve sebzelerin bilesimi; Meyve ve sebzelerin baslica muhafaza yontemleri; Sogukta muhafaza ve
modifiye atmosferde ambalajlama; Meyve ve sebzelerin muhafazasinda uygulanilan 6n islemler; Meyve ve
sebzelerin dondurularak muhafaza edilmeleri; Meyve ve sebzelerin kurutularak muhafaza edilmeleri;

Ders Kitabi

Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi, B. Cemeroglu, F. Karadeniz ve M. Ozkan. Gida Teknolojisi Dernegi
Yayinlar1 No:28, Ankara, 2003

GM 409 BITIRME CALISMASI ©»2 ]

Bilimsel aragtirma ve sunum konusundaki temel prensipler; Her bir 6grenci gurubuna danigman atamasi,
¢alisma konusunun belirlenmesi, konu tizerinde arastirma, bilimsel tez hazirlama ve tezin sunumu.
Ders Kitabi

e Bilimsel Makale Nasil Yazilir, Nasil Yayimlanir (Ceviri), Robert A. Day G. A. Altay 1996.
Yardimci Ders Kitab

e Proje konusu ile ilgili bilimsel kitaplar, literatiirler ve makaleler

GM 411 MESLEKIi UYGULAMA

Gida isletmelerinin organizasyonu ve iiretim prosesleri, iriin gelistirme, iriin Kalitesinin belirlenmesi ve
artiritlmasi, gida giivenligi ve gida mikrobiyoloji alanlarinda bilgilendirmek.
Ders Kitabi
e (@Gida biyoteknolojisi/editér: Necla Aran. Ankara: Nobel Yaymm Dagitim, 2010, 493 s.
Fundamental food microbiology / Bibek Ray, Arun Bhunia. 4th ed. Boca Raton: CRC Press, c2008.

492 s.
Yardimeci Ders Kitabi
e Proje konusu ile ilgili bilimsel kitaplar, literatiirler ve makaleler
SECIMLIK DERS V
GM 411 MESRUBAT TEKNOLOJISI | (3-0)3

Meyve sularina iliskin mevzuat; Meyvelerin islenmeye hazirlanmalari; Presleme 6n islemleri; Maysenin
pulpa islenmesi; Maysenin preslenmesi ve presler; Durultma; Filtrasyon ve filtreler; Meyve sularimin
konsantre edilmeleri; Aroma ayirma ve aroma tutucular; Meyve sulari ve nektarlarin tiiketim igin
ambalajlanmalar;; Caym biyokimyast ve islenmesi; Soldurma; Kivirma; Fermentasyon (enzimatik
oksidasyon); Kurutma; Caym simniflandirilmast ve derecelendirilmesi; Gazli mesrubat {iretimi; Gazh
mesrubat bilesenleri; Gazli mesrubat kalite kontrolii
Ders Kitab1

e Meyve Suyu Uretim Teknolojisi, B. Cemeroglu ve F. Karadeniz, Gida Teknolojisi Dernegi

Yaymlar1 No:25 Ankara, 2001.
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Yardimci Ders Kitab
o Meyve ve Sebze Suyu Teknolojisi (Handbuch der Lebensmitteltechnologie, Frucht-und Gemiisesifte

ve Ulrich Schobinger tarafndan hazirlanan kitabin c¢evirisi). Acar, J., Basim-Grafik Matbaasi,
Ankara, 1990.

GM 413 HAZIR YEMEK TEKNOLOJiSi | (3-0)3

Yemek sanayi endiistrisine genel bir bakis, menii planlama, iiretim ve islem asamalari, satin alma, 6n
hazirlik asamasi, yemeklerin pisirilme asamasi, yemeklerin servis asamasi, bulasik ve temizleme asamasi,
yemek sanayinde hijyen ve gida giivenlik sistemleri ile HACCP uygulamalart.
Ders Kitaplari
e Toplu gida tiketimi yapilan kuruluslarda insangiicii verimliligini artirmaya yonelik beslenme
teknikleri. Milli Prodiiktivite Merkezi Yayinlar1:325, Ankara, 1989.
o HACCP in der Praxis, H.J., Sinell, H.Meyer. Behr’s Verlag, Hamburg, 1996.

GM 415 FIRIN TEKNOLOJISI ve EKIPMANLARI | (3-0)3

Giris ve firin Urlinlerinin 6nemi; firn Uriinlerinde kullanilan ingredientler; firin iriinlerinde kullanilan
ingredientler; firin {irlinlerinde proses islemleri; firin ekipmanlari; firn tipleri ve calisma prensipleri;
firinlarda otomasyon; ekmek, eksihamur ekmegi ve diger ekmek cesitlerinin iiretimi; kalite ve maliyeti
etkileyen faktorler; kek, biskiivi ve kraker liretim teknolojileri; yeni teknolojiler; firin {irlinlerinde goriilen
bozulmalar; firin {irtinlerinde kalite; firin tiriinlerinde HACCP
Ders Kitabi
e Karaoglu, M. Murat (2010) Firin Teknolojisi ve Firincilik Ekipmanlart Ders Notlar1 (Cesitli
kaynaklardan yararlanilarak hazirlanmis ders notu) Yardimci Ders Kitabi
Yardimci Ders Kitabi
e Y. H. Hui, (2006). Bakery Products Science and Technology. Blackwell Publishing,
StateAvenue,Ames, lowa 50014, USA

GM 417 SU URUNLERI iISLEME TEKNOLOJISI | (3-0)3

Diinyada ve Tiirkiye’de su iriinlerinin durumu, su triinleri ile ilgili tanimlar; Gida olarak kullanilan su
triinleri gruplar1 hakkinda bilgiler ve onemleri (Deniz Bitkileri, Yumusakg¢alar, Kabuklular, Baliklar);
Onemli balik familyalar1 hakkinda genel bilgiler; Baliketlerinin saglik ve beslenme agisindan &nemleri;
Baliketlerinin genel bilesimleri ile baliklarin yag, mineral ve protein durumlarina gore smiflandirilmasi;
Baliketlerinde kas yapist ve diger etlerle mukayesesi ile 6lim sertliginin olusumu ve kaliteye etkisi;
Baliketlerinde kalite kriterleri ve bozulma sirecinde olusan degisimler; Balik avlamay takiben yapilacak
islemler; Baliketi isleme ve muhafaza yontemleri; Balik konservesi iiretimi; Surimi iiretimi; Ciroz Uretimi.
Ders Kitaplan
e Su Uriinleri Isleme Teknolojisi, C. Varlik, Istanbul Universitesi, Su Uriinleri Fakiiltesi, Isleme
Teknolojisi Anabilim Dal1, istanbul Universitesi, Basim ve Yaymevi Miidiirliigii. Istanbul, 2004.
e M. Kaya, Et ve Su Uriinleri Isleme Teknolojisi Ders Notlar1. Atatiirk iiniversitesi Ziraat Fakiiltesi
Gida Miihendisligi Boliimii, Erzurum, 2003.
e  Unliitiirk ve F. Turantas, Gida Mikrobiyolojisi, Mengi Tan Basimevi, Cinarli, Izmir, 1999.

GM 419 SUT TESISLERI KURULUSU ve ORGANIZ. (3-0) 3

Diinya ve Tirkiye siit endiistrisindeki gelismelere genel bir bakis; Ise baslama, yer, bina tesisi, kurulus ve
organizasyon gereksinimleri; Bina tesisi i¢in gereksinimler; Isletme gereksinimleri; On etiitler; Uretim
semalarinin kurulmasi ve servislerin planlanmasi; Ilgili alet ve ekipmanin belirlenmesi ve kurulmas;
Yardimci ekipman ve donanimlar; Cesitli seksiyonlarin teknik yonden incelenmesi; Yardimci donanmim ve
servislerin dizayn1 ve planlanmasi; Alet ve ekipmanin kurulmasi, bakimi; Siit fabrikalarinda kullanilan
ekipmanin yap1 malzemeleri ve 6zellikleri.

Ders Kitabi
o  Siit Tesislerinin Kurulus ve Organizasyonu (Basilmamis Ders Notu).
GM 421 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI | (3-0)3

Lisans egitimi alan &grencilere, seker, kakao ve ¢ikolata, sekerleme, ¢ay ve kahve gibi gidalarin iiretim
teknolojileri konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlar1 ¢6zebilmeleri
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i¢in gerekli alt yapiy1 olusturmak.

Ders Kitabi
e  Ozel Gidalar Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi. Ders kitabi no: 101. Adana, 1992.
GM 423 DUYUSAL ANALIZ | (3-0)3

Duyusal analizin tamim1 ve kullanim amagclari; Duyusal degerlendirmelerde sonucu etkileyen faktorler;
Duyusal degerlendirmede kullanilan panel tipleri; Test panellerinin egitilmesi; Farklilik testleri (eslenmis
kiyaslama testi; Ikili-tclii test, iicgen test ve diger farklilik testleri); Siralama testleri; Tanimlama ve
puanlama metotlari; esik degeri ve seyreltme testleri; Hedonik skala testleri; Lezzet ve doku profil analizleri;
Duyusal analiz sonuglarinin istatistiksel metotlar kullanilarak degerlendirilmesi.
Ders Kitabi

o Sensory Analysis of Dairy Product. Body Field, TP. 1986.

GM 402 SUT URUNLERI ISLEME TEKNOLOJISI
Igme siitii teknolojisi; Peynir yapim teknolojisi; Yogurt yapim teknolojisi; Krema ve tereyagi isleme
teknolojisi; Koyulastirilmis ve kurutulmus siit teknolojisi; Dondurma yapim teknolojisi.
Ders Kitaplar
o  Siit isleme teknolojisi, Prof. Dr. Mehmet Demirci ve Prof. Dr. Osman Simsek
e Siit ve Mamulleri Analiz Yéntemleri, Prof. Dr. Mustafa Metin, Dog. Dr. Giil Figen Oztiirk, Ege
Meslek Yiiksek Okulu Basimevi, Izmir, 2002.
Yardimcl Ders Kitaplar::
e  Siit Teknolojisi, Prof. Dr. Mustafa Metin, Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Yaynlar1, izmir,
2003.
e Siit ve Mamulleri Muayene ve Analiz Metotlar1 Rehberi, Prof. Dr. Ahmet Kurt, Prof. Dr. Songiil
Cakmakg1, Prof. Dr. Abdullah Caglar.
GM 404 KESIMHANE URUNLERI ISLEME TEKNOLOJisi @28
Et iiriinlerinin iiretiminde kullanilan et, yag ve katki maddeleri, kiirleme yontemleri; ¢ig ve pisirilmis kiir
edilmis et Uriinleri; tiitsiileme metotlar1; emiilsiyon tipi et triinleri; fermente et triinleri; sucuk; kavurma;
pastirma; et konserveleri; fiime dil; et endiistrisinde dogal ve yapay kiliflar; iiretimde kullanilan temel
makineler; et {iriinlerinde kalite faktorleri ve kalite kontroli
Ders Kitabi
e Gokalp, H.Y., Kaya, M., Zorba, O. (2004). Et Uriinleri Isleme Miihendisligi. Atatiirk Universitesi
Yaynlar1 No: 786, Erzurum.
Yardimeci Ders Kitaplar
o Lawrie, R.A. (1998). Meat Science. Woodhead Publishing Limited, UK.
e Branscheid, W., Honikel, K.O., Lengerken, G.V., Troeger, K.,(2007). Qualitat von Fleisch und
Fleischwaren. Fachverlag, Darmstadt, Deutschland
GM 406 TAHIL URUNLERI iISLEME TEKNOLOJISI
Ekmek yapiminda kullanilan temel ve mindr ingredientler; Ekmek yapim islemleri; Ekmek yapim metotlari;
En ¢ok kullanilan ekmek tipleri; Ekmek hata ve hastaliklari; Son {irlinlerin degerlendirilmesi; Sert bugday
iiriinleri; Yumusgak bugday tirtinleri; Kahvaltilik tahillarin iiretim teknolojisi ve muhafazasi.
Ders Kitaplar1
e Tahil isleme Teknolojisi, A.Elgiin, Z. Ertugay, Atatiirk Univ. Ziraat Fak. 2006
e Baking Science and Technology, E.J.Peyler
Yardimci Ders Kitaplari
o Pratical Baking, William J. Sultan. 1969
e Techhology of Cereals, N.L.Kent
o \Wheat Chemistry and Technolgy, Y.Pomeranz
e Hububat Teknolojisi, S.T.Tekeli
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GM 408 MEYVE ve SEBZE iISLEME TEKNOLOJISI IT

Konserve tretim teknolojisi; konserve tretiminde 1sil islem; konservelerde bozulmalar; salga iiretim
teknolojisi; recel ve marmelat tiretimi teknolojisi; kurutarak saklamanin bilimsel temelleri, kurutulan meyve
ve sebzelerde meydana gelen degismeler; baslica kurutma yontemleri; kurutulmus meyve ve sebzelerin
ambalajlanmalar1 ve depolanmalari; kurutma teknolojisi
Ders Kitabi
e Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi, B. Cemeroglu, F. Karadeniz ve M. Ozkan. Gida Teknolojisi
Dernegi Yayinlar1 No:28, Ankara, 2003

SECIMLIK DERS VI

GM 410 SEKER ve SEKERLi URUNLER TEKNOLOJIiSI | (3-0)3

Tirkiye’de seker sanayinin durumu; Seker pancari ve seker kamiginin anatomisi; Seker pancarindan ve seker
kamisindan seker tiretimi; Kakao ve cikolata teknolojisi; Sekerleme teknolojisi; Sekerleme bilesenleri; Bazi
sekerleme cesitleri ve yapim yontemleri; Regel; Marmelat; Helva; Pekmez tiretimi ve bilesim 6geleri ve bu
tiriinlerin saglik {lizerine etkileri; Balin bilesimi ve saglik tizerine etkileri; Cezerye ve lokum iiretimi ve
bilesimleri.
Ders Kitabi
e Ozel Gidalar (Seker, Kakao ve Cikolata, Sekerleme, Cay, Kahve) Teknolojisi, Ali Altan. C. U.
Ziraat Fakiiltesi Genel yayin No: 178. Ders Kitaplar1 yaym No: A-55.
Yardimci Ders Kitabi
e Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi, Bekir cemeroglu, Feryal Karadeniz, Mehmet Ozkan. Gida
teknolojisi Dernegi Yayinlar1. No: 28. Ankara

GM 412 PROJE HAZIRLAMA ve DEGERLENDIRME [(3-0)3

Tarim ve gida sektdriiniin dzellikleri ve karsilastirilmasi; On fizibilite etiitlerinin yapilmasi; Esas fizibilite
etiitlerinin  hazirlanmasi; Isletme giderinin hesaplanmasi; Gida sanayinde sabit yatirrm tutarinin
hesaplanmasi; Kara gecis noktasinin hesaplanmasi; Gida sanayinde isletme organizasyonu; Proje
degerlendirme teknikleri; Projenin faydalar;; Ornek gida fizibilite -etiitlerinin hazirlanmasi ve
degerlendirilmesi.
Ders Kitabi

e Tarimsal Yatirim Projelerinde Fizibilite (Yapilabilirlik) Etiitleri, Oncel Zincirlioglu.

GM 414 ET TESISLERIi KURULUSU ve ORGANIZASYONU | (3-0) 3

Tirkiye’de et tesislerinin genel durumu; Et tesislerinin kurulmasinda dikkate alinmasi gereken temel
kriterler; Et tesisleri ile ilgili genel 6zellik ve tanimlar; Et tesislerinin igslev ve dnemleri; Et tesislerinin genel
Ozellik ve iiniteleri; Mezbaha ve et kombinalarinin dizayninda uyulmasi gereken teknik 6zellikler, biiyiikbas
ve kiiciikbas hayvan kesim salonlarinin dizayni; Kesim, dinlendirme, muhafaza, et isleme ve kalite kontrol
tiniteleri; Et sanayinde kullanilacak alet ve ekipmanlarin tanimlari ve bu alet ve ekipmanlarda bulunmasi
gereken temel Ozellikler; Kirmizi ve kanatli et ve et iirlinleri iiretim tesislerinin ¢alisma ve denetleme usul ve
esaslarina dair yonetmelik kapsaminda et tesislerinin planlanmasi, kurulmasi ve ¢alisma izni verilmesinde
istenen O0zel ve teknik sartlar ile bu tesislerin agilmasinda uyulmasi gereken yasal prosediirler ve denetim
stireci.
Ders Kitaplar1
e Bt Uriinleri Isleme Miihendisligi. H.Y. Gokalp, M. Kaya, O. Zorba, Atatiirk Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Yayin No: 320., Erzurum, 2004.
e Et Bilimi ve Teknolojisi, Oztan, TMMOB- Gida Miihendisleri Odas1 Yayinlari, Kitaplar Serisi yayin
No:1., Ankara, 2005.
Yardimci Ders Kitaplar
o Kirmizi et ve et iirlinleri iiretim tesislerinin ¢aligsma ve denetleme usul ve esaslarina dair yonetmelik.
Tarim ve Koy Isleri Bakanligi, 2005.
e Kanatl et ve et Uriinleri tiretim tesislerinin ¢alisma ve denetleme usul ve esaslarina dair yonetmelik.
Tarim ve Koy Isleri Bakanlhg, 2005.
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GM 416 SUT YAN URUNLERI TEKNOLOJISI | (3-0)3

Siit¢iiliik yan iiriinlerinin degerlendirilmesine girig; Peynir alti suyunun kullanim alanlari; Peynir alti
suyunun endiistriyel yolla degerlendirilmesi; Peynir alt1 suyundan laktoz iiretimi; Peynir alti suyunun c¢esitli
gidalarda kullanimi; Peynir alti suyundan c¢esitli igeceklerin tiretimi; Peynir alt1 suyundan laktik asit iiretimi;
Peynir alti suyundan lor iiretimi; peynir altt suyunun elektrodiyaliz ile minarelerinden arindirilmasi; Siit
protein {irlinlerinin {iretimi; Kazein tiretimi; Kazeinat {iretimi; Ko—presipitat {iretimi; Laktoalbumin tiretimi;
Serum proteinlerinin {iretimi; Siit proteinlerinin fonksyonel 6zellikleri; Siit proteinlerinin kullanim alanlari.
Ders Kitabi

o Basilmamis Ders Notlari.

e  Siit Esasli Uriinler Teknolojisi, Prof. Dr. Asuman Giirsel

GM 418 URUN GELISTIRME | (3-0)3

Gida islemede biyoteknolojik; Kimyasal, mekanik ve termik islemler; Uriin gelistirme stratejileri ve tiiketici
talepleri; Uriin gelistirme asamalari; Ambalaj tasarimi ve se¢imi; Duyusal analizler; Raf omrii testleri;
Mevzuata uygunluk.
Yardimci Ders Kitaplan
o Lebensmittel-techologie, R. Heiss, Springer-Verlag Berlin, 1996.
e Die Warmebehandlung von Fleischwaren, J.E.Reichhert, Hans Holzmann Verlag, Bad Wérishofen,
Germany, 1995.

GM 420 GIDA MUHENDISLIGINDE SU | (3-0)3

Insan yasaminda suyun Onemi; Suyun orijini; Su gereksinimi; Suyun organizmadaki
fonksiyonlari; Sularin kirlenme nedenleri; Suyun dogada kendi kendini temizlemesi; Sularin fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri; Igme sularinda kalite dzellikleri; Igme ve kullanma suyu kaynaklari;
Su aritma yontemleri; Gida sanayinde kullanilan suyun nitelikleri; Ulusal ve uluslar arasi igme ve kullanma
su standartlari; Su aktivitesi ile gidalar arasindaki iliskiler.

Ders Kitabi
e Basilmamig Ders Notlari
Yardimeci Ders Kitaplari
e Wasserversugung, R. Karger, F. Haffman, C. Landwehr, Wieweg+Teubner Verlag, Wiesbaden,
2008.
e Wasseroufbereizung, S. Wilhelm, Springer-Verlag, Berlin, Germany,2008.
GM 420 BiYOAKTIF GIDALAR | (3-0)3

Tanimlar. Tarihge. Antioksidanlar, besinsel lifler, fenolik bilesikler, ¢oklu doymamis yag asitleri, prebiyotik
ve probiyotikler, bitki sterol ve stanolleri, glukozinotlar vb. dogal biyoaktif bilesenler. Biyoaktif bilesenlerin
saglikla iligkisi. Etki mekanizmalari. Saglik beyanlarinin kanitlanmasi. Biyoisaretleyiciler. Saglik beyanlar
ile ilgili mevzuat.
Ders Kitaplari
e Henry CJK ., Heppell N.J. ‘Nutritional Aspects of Food Processing and Ingredients’ Aspen
Publishers, Inc. UK, (1998).
e Henry C.JK., Chapman, C. (Eds) “The Nutrition Handbook for Food Processors” Woodhead
Publishing Ltd and CRC Press LLC, Boca Raton, USA (2002)
Yardimei Ders Kitaplari
e Rechcigl, M. (Ed.), “’Handbook of Nutritive Value of Processed Food’” Vol. 1, CRC Press Inc.,
Florida, USA (1984).
e Auroma, O.I., Halliwell, B. (Eds.), > Free Radicals and Food Additives’’ Taylor & Francis Ltd.,
London, UK (1991).
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